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<<< ДУМКА ЕКСПЕРТА

НЕбезпечний рівень вологості.
Надія та здоровий глузд  
в заготівлі сінажу

Усі ми до б ре ро зу міє мо, що за над то 
ви со кий рі вень во ло ги в зе ле ній ма сі 
зі зла ко вих та бо бо вих трав (або їх 

су мі шей) — це та бу, і ро би ти цьо го не мож
на, ос кіль ки іс нує ду же ви со ка ві ро гід ність 
то го, що отримаємо сінаж не тої якості, на 
яку очікуємо. 

Тим не менш, на прак ти ці час то тра п
ля є ть ся та кий сце на рій, ко ли при хо дить 
час для уко су та під жи ма ють стро ки, а 
ма са в по лі не со хне. У цьо му ви пад ку 
гос по дар ст во по вин но зро би ти склад ний 

ви бір, а як що фа хів ці не ма ють ве ли кої до ві ри та не мо жуть 
впли ну ти на роз по ря джен ня ке рів ництва пра цю ва ти з во ло
гою ма сою, то в по даль шо му до ве де ть ся при йма ти ще 
більш бо ліс ні рі шен ня. 

Якою ж має бу ти нор ма за су хою ре  чо ви ною?  
Для по  чат ку да вай те зга дає мо ре ко
мен да ції що  до вмі сту во  ло ги для лю 
цер  ни. Біль  шість фа хів ців впев  не ні, 
що як що за во зи ти зе ле ну ма су з 
по каз ни ком во ло го сті 60–65% (35–
40% за су хою ре чо ви ною), то сі наж 
бу де не об хід ної яко сті. Але чи дійс
но це так? 

Од ра зу за ува жу, що лег кість 
си ло су ван ня будьякої куль ту ри 
ви зна ча є ть ся:

 кіль кі стю цук рів, дос туп них для 
мо лоч нокис лих бак те рій; 

 кіль кі стю про те ї ну та зо ли, які бу дуть упо
віль ню ва ти швид кість зни жен ня рН, та від по
від но за без пе чу ва ти бло ку ван ня гни ліс ної 
мік ро фло ри. 

Ці льо вий по каз ник за су хою ре чо ви ною 
мож на роз ра ху ва ти за фор му лою про фе со
ра Вайс ба ха:

СР=45–8×(цукор/буфернаємність)

«Цу кор/бу фер на єм ність» у цій фор му лі — це 
спів від но шен ня цук ру в рос ли ні до бу фер них спо лук 
(про те їн та зо ла). За зви чай, цю ін фор ма цію мож на 
знай ти у про фе сій них до від ни ках, і для ті єї ж лю цер ни спів
від но шен ня скла да ти ме від 0,5 до 1,2. Як що під ста ви ти ці 
зна чен ня в фор му лу, ці льо вий по каз ник за СР ста но ви ти ме 
від 35 до 41%. Що це оз на чає? У ра зі, як що по каз ни ки про
те ї ну та зо ли ни зькі, а вміст цук ру ви со кий, згід но з фор му
лою мож на пра цю ва ти з мі ні маль ним зна чен ням су хої ре чо
ви ни (35%), а як що на впа ки — тоб то про те ї ну або зо ли 
ба га то, а цук ру ма ло — ці льо вий по каз ник су хої ре чо ви ни 
не об хід но під ви щи ти. 

Та кож хо чу звер ну ти ува гу на те, що до фор му ли є важ ли ва 
при міт ка: во на дійс на тіль ки за іде аль них умов, ко ли в ма сі є 
дос тат ній рі вень мо лоч нокис лих бак те рій, ніт ра тів та ни зький 
рі вень кон та мі на ції кло ст ри дія ми. Для гір ших умов про фе сор 
Вайс бах роз ро бив ще дві фор му ли:
 Од на з них дійс на для ма си з ни зьким вмі стом ніт ра тів.
 Дру га — для ма си з ви со кою кон та мі на ці єю кло ст ри дія ми. 

Як що ж під ста ви ти у ці фор му ли ті ж са мі зна чен ня цук ру 
та бу фер ній єм но сті, ці льо ві рів ні за лю цер ною скла дуть 
38–43% су хої ре чо ви ни. Є ще од на важ ли ва скла до ва. Як що ви 
змо же те пі діб ра ти кон сер вант з ви со кою ак тив ні стю (швид кі
стю ді лен ня), роз ра хун ко вий ці льо вий по каз ник по су хій 
ре чо ви ні мож на змен ши ти на 5%. Ви хо дить, що по лю цер ні ми 
мо же мо пра цю ва ти в діа па зо ні 33–38%. Але...

На практиці нас або не влаштовує така пожив
ність(наприклад,чекатифазу,заякоїбуденизький

протеїнтависокийрівеньцукру),абоминемає
мо можливості швидко визначити необхідні

показники. Та кож кло по ту до дає нерів но мір не 
прив’я лювання. У ба га тьох до слі джен нях до ве де

но, що за се ред ньо го зна чен ня су хої ре чо ви ни в 
35%, ко ли ван ня скла дуть від 27 до 42%. Ця во ло га не 

міг рує, і в різ них ша рах про хо ди тимуть різ ні про це си: десь бу де 
біль ше мо лоч ної ки сло ти, а десь — оц то вої та мас ля ної.

Ро бо та з лю цер ною, яка має вміст су хої ре чо ви ни мен ше 
ніж 38%, на віть із на дій ним біо ло гіч ним іно ку лян том, є до во лі 
ри зи ко ва ним рі шен ням, на слід ком яко го в тран шеї мо жуть 
бу ти, в кра що му ви пад ку, зіп со ва ні ша ри, а в гір шо му — пов ні
стю зіп со ва на ма са.  Отже, щоб залишатися на безпечній сто
роні уникайте заготівлі сінажу з мінімально допустим рівнем 
сухої речовини, а за необхідності у складних умовах викорис
товуйте хімічні консерванти.  

Валерій Алєксєєв,  
керівник проекту  чеської 

компанії «Текро»

4УМО ВИ,
ЩОБ ПРАЦЮВАТИ З МІНІМАЛЬНИМИ  
ЗНАЧЕННЯМИ ПО СУХІЙ РЕЧОВИНІ
����бути�впевненим�щодо�достатньої�кількості�в�масі�молочно-кис�лих�

бактерій�або�їхньої�активності�у�консерванті;

����знати�про�наявність�не�менше�0,1%�нітратів;

����ма�ти�в�ма�сі�не�ви�со�кий�рі�вень�зо�ли�та�про��теї-
ну�(бу фер на єм ність),�кло�ст�ри�дій;

��обов’язково� вра�хо�ву�ва�ти� мож�ли�ву� кіль�кість�
цук�рів,�ви�хо�дя�чи�з�фа�зи�рос�ли�ни,�кіль�ко�сті�сон�ця�та�

три�ва�ло�сті�го�лод�но�го�об�мі�ну�пі�сля�ско�шу�ван�ня.
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